GENUINU’S

CORTES DA AMERICA DO S UL

CARNES DA AMERICA DO SUL

Lombo Ameérica do Sul Peca inteira do filet, extremamente macia.
Entrecote América do Sul Corte macio da parte anterior do lombo.
Vazia América do Sul Corte fibroso do flanco, tradicional no churrasco.
Coragéo de Alcatra América do Sul Peca central e mais nobre da alcatra.
POj adoro América do Sul Corte tradicional do churrasco, macio e suculento.
Picanha América do Sul Corte triangular com capa de gordura caracteristica.
Maminha Ameérica do Sul Peca macia e alongada junto a alcatra.
Fraldinha América do Sul Corte fibroso, ideal fatiado fino para churrasco.
Cheio da P4 América do Sul Corte macio da paleta, bastante suculento.
Sete da Pa América do Sul Veio de gordura caracteristico em forma de sete.
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